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Carga Horária: 
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Pré-requisito:  não

Professor/a responsável: Clécio Azevedo da Silva Email: clecio.silva@ufsc.br

Objetivo
Promover  o  debate  sobre  as  relações  entre  desenvolvimento  e  alimentação 
desde uma perspectiva  geográfica,  com ênfase nos circuitos  de produção – 
distribuição – consumo de alimentos.

Ementa
Contribuições da análise espacial para o diagnóstico e avaliação das questões 
alimentares, enfatizando o estudo dos sistemas que condicionam a alimentação 
nas sociedades e a apresentando as relações entre a geografia e a segurança 
alimentar e nutricional.

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO

1. Natureza, homem e alimento
1.1. O alimento em sua duplicidade simbólica: produto da natureza e da sociedade. 
1.2. Condicionantes ecológicos da alimentação na história
1.3.  Apropriação, gestão e produção da natureza através dos usos alimentares

2. A organização espacial do sistema alimentar
2.1. O espaço comunal e a propriedade privada 
2.2. O valor de uso e o valor-mercadoria
2.3. Os espaços do comestível: sistemas de produção naturais e artificiais
2.4. Os espaços do comedor: meios de consumo coletivos, comerciais e domésticos
2.5.  Os  espaços  de  transferência:  meios  de  armazenamento,  transporte  e 
distribuição

3. Da geografia da produção à geografia do excedente
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3.1.  Imperialismo ecológico e difusão de comestíveis
3.2.  Gastronomia e circuitos alimentares
3.3.  Limitações regionais e locais de acesso ao alimento
3.4.  A divisão internacional do consumo 

4. Segurança alimentar e território
4.1. Metodologia das políticas contra a fome e a desnutrição
4.2. Controle de riscos alimentares
4.3. O mercado de alimentos ‘saudáveis’
4.4. Soberania alimentar como referência nacional e regional

PROCEDIMENTOS METODOLÓGICOS

A metodologia  se  fundamenta  numa abordagem dialética  da  organização  dos  sistemas 
alimentares, com ênfase nas condições estruturadas pelo modo de produção capitalista. O 
alimento é, aqui, um ponto de partida e um produto da realidade social, realizado através 
da interação entre o homem e o meio físico, mas que expressa as relações econômicas que 
pautam a produção e a distribuição dos excedentes das sociedades. Estas relações, por sua 
vez, imprimem realidades espacialmente desiguais no processo de produção, distribuição e 
consumo de alimentos. Outrossim, também será destacado o papel das escalas regional e 
local nos regimes alimentares, colocando em evidência variáveis não materiais (culturas, 
hábitos, preferências) como geradores de ajustes próprios no abastecimento alimentar e que 
vão intervir sobre os condicionantes da fome, desnutrição etc.
O conteúdo da disciplina será ministrado tendo por base as seguintes técnicas de ensino: 
aulas expositivas, com projeção de apresentações, mapas, textos etc. abertas à participação 
em tempo real dos estudantes; leituras programadas; assistência de palestras e filmes pela 
internet;  chats  ou  grupos  de  discussão  virtuais;  aplicação  de  exercícios  orientados  e 
perguntas dirigidas.

ATIVIDADES EXTRA-CLASSE

Será realizada  uma viagem de estudos nos dias 30 e  31 de março e  01 de abril  (dois 
pernoites)  ao  município  de  São  Joaquim  (SC)  para  visitarmos:  áreas  de  pesquisa  e 
produção  agropecuária  na  serra  catarinense  (Estação  experimental  da  EPAGRI); 
instalações  da  Cooperativa  Sanjo;  produtores  familiares  de  maça;  vinícola  e  área  de 
produção de uva (Vinícola Vila Francioni ou similar).
Dia 30/mar: 

 Saída: CFH, 07:00h. Chegada a São Joaquim: 13:00h.
 Tarde: visita à Estação experimental da EPAGRI

Pernoite em hotel
Dia 31/mar: 

 Manhã: Visita à Cooperativa Sanjo. 
 Tarde: Visita a produtores de maçã

Pernoite em hotel
Dia 01/04:
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 Manhã: visita a produção de uva e vinícola
 Tarde: retorno a Florianópolis. Chegada: 20h

AVALIAÇÃO

Cada aluno será submetido a um processo de avaliação no qual constarão a apresentação de 
1 (um) dos textos e 5 (cinco) questões aplicadas ao longo do curso.

 Apresentação de texto: a  escala  será  definida  ao longo do semestre.  Vale  5,0 
pontos na média final.

 Questões: serão  um  total  de  5,  aplicadas  progressivamente,  acompanhando  a 
evolução da disciplina. Cada questão valerá 1,0 ponto na média final.

CRONOGRAMA

Aula Dia Temas das aulas
1

Março

07 Apresentação da disciplina

2 14 a alimentação na longa duração das sociedades antigas

3 21 a alimentação na longa duração das sociedades antigas

4 28 normas  e  sistemas  alimentares  na  transição  para  o 
capitalismo

5

30 Viagem de estudos

31 Viagem de estudos

Abril

4 normas  e  sistemas  alimentares  na  transição  para  o 
capitalismo

6 11 a transição alimentar para o capitalismo

7 18 a transição alimentar para o capitalismo

8 25 apropriacionismo e substitucionismo

9

Maio

2 apropriacionismo e substitucionismo

10 9 modelos alimentares e modernização no século XX

11 16 modelos alimentares e modernização no século XX

12 23 segurança e soberania alimentar
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13 30 segurança e soberania alimentar

14

Junho

6 alimentação brasileira: transições, impasses e contradições.

15 13 alimentação brasileira: transições, impasses e contradições.

16 20 Novas fronteiras da pesquisa

17 27 Encerramento da disciplina
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